
ILPIATTO. LaConfraternitainvitatadaPaoloFrancoapalazzoMadama

Polentaebaccalà
conquistanoilSenato

LAMISSIONE. “Vicenza Qualità”hafatto incontrare alcuni cuochivicentini conSimone Rugiati

Ipiùcelebriprodottivicentini
protagonistiallaCittàdelGusto

SANITÀ. IlgeneraleHogg in visitaalS. Bortolo

Quattromilavisite
e400ricoveri
disoldatiamericani

Per il secondoannoconsecuti-
vo, “Vicenza Qualità” ha fatto
conoscere alla stampa roma-
naiprodottivicentini.L’incon-
troèstatoorganizatoalla “Cit-
tàdel gusto”, il quartieregene-
raleromanodel“Gamberoros-
so”.
Daunaparte il radicchioros-

so di Asigliano, il broccolo fio-
laro di Creazzo e il tartufo dei
Berici,accompagnatidatipici-
tà vicentine quali l’Asiago, la
soprèssa, ilbaccalà, ilmaisMa-
rano, l’olio extravergine d’oli-
va dei Berici e del Grappa, le
patatedimontagnaepianura,
ilprosciuttoVenetoBericoEu-
ganeo.
Dall’altraun eccezionale trio

di cuochi, composto da Simo-
neRugiati,voltonotodelGam-
bero Channel e di altri pro-
grammi televisivi, e dadue tra
i più autorevoli interpreti del
gusto vicentino, Nicola Porti-
nari de “La Peca” di Lonigo e
Antonio Dal Lago del “Casin
delGamba”diAltissimo.
Questi gli ingredienti dello

show cooking svoltosi al “Tea-
tro della cucina”. Guidati da
Rugiati, icuochivicentinisiso-
noalternatiai fornelli, raccon-
tando iprodotti e illustrando i
piccoligrandisegreti chesice-
lano nella preparazione dei

piatti.Aipresenti è statooffer-
tounsingolareassaggiodi ter-
ritoriovicentino.
Ogniportataèstatarigorosa-

menteabbinata aimigliori ca-
lici delle sei Doc presenti in
provincia (Arcole, Breganze,
Colli Berici, Vicenza, Gambel-
lara, LessiniDurello).
Riflettori puntati anche sul

dolce tipico “LaGata”, presen-
tatodall’accademico pasticce-
re Carlo Pozza del Consorzio
LaGata, sulmandorlatodiLo-
nigo, protagonista di un deli-
zioso semifreddo firmato da
Portinari, e dulcis in fundo su
unaltroprodottodi vantodel-
la provincia berica, come la
grappa.f

Nicola Rezzara

Il “Garibaldi” cambia gestio-
ne. La seconda notizia è che il
nuovogestorenonsaràcinese.
Pervolontàdegliattuali titola-
ri, i coniugi Bertoldi originari
di Recoaro, che hanno atteso
chesi facesseavantiunvicenti-
noper cedere la licenza del lo-
calediproprietà comunale, ri-
fiutando qualsiasi altra offer-
taprovenientedastranierima
anchedaimprenditori italiani
residenti in altreprovince.
Dal primo gennaio lo storico

ristorante e bar che si affaccia
supiazza dei Signori chiuderà
i battenti per diversi mesi per
una ristrutturazione comple-
ta di entrambi i piani e riapri-
ràconlanuovagestione,vicen-
tinadoc.
«Abbiamo preferito aspetta-

re di cedere perché volevamo
che la gestione rimanesse vi-
centina - spiegano Loris e Sil-
vanaBertoldi -.Cieranoarriva-
te diverse offerte dal Veneto,
da fuori regione e anche da
aspiranti acquirenti cinesi.
Maabbiamo sempre rifiutato.
E poi, finalmente, abbiamo
trovato lapersonagiusta».
Nei22annidigestionedel lo-

caleche, frapianoterraeplate-
atico esterno raggiunge i 750
metri quadrati di superficie, i
coniugi Bertoldi hanno visto
entrare al Garibaldi tutti i
“vip” che hanno fatto tappa a

Vicenza:daGiovanniSpadoli-
ni a Silvio Berlusconi, daGino
BramieriaCarlaFracci,daVit-
torio Sgarbi aMartaMaroztto
soloper fare alcuninomi.
Alcunimesi faLoriseSilvana

Bertoldihannodecisodi cede-
rel'attività.Unasceltamedita-
ta, anche se desideravano che
fosse un passaggio nelle mani
giuste.
«Sono stati anni molto belli

ma anche duri, qui al Garibal-
di dalle 7 di mattina a mezza-
notte ogni giorno – racconta-
no -. Per noi il Garibaldi è co-
me un figlio. Ora ci riposere-
moeci godremo la famiglia e i
nipotini in tranquillità».
Lalicenzaèstatarilevatadal-

la thienese Manuela Cunico
Pietrobelli, architetto d'inter-
ni ma proveniente da una fa-
miglia di ristoratori. Il nonno
Giovanni Giobatta Pozza, in-
fatti, erail titolaredelristoran-
te “Cavij” di Cogollo del Cen-
gio.
«La passione per la ristora-

zione fa un po' parte del mio
Dna–raccontaManuelaCuni-
co Pietrobelli -. Un giorno ero
a pranzo al Garibaldi e quasi
per caso mi trovai a parlare
con la signora Bertoldi chemi
disse che avevano intenzione
dicederel'attività,masperava-
noditrovareunvicentinointe-
ressato.Tuttoèpartitoda lì. In
pochotempoabbiamotrovato
l'accordo».f
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L’esterno delCaffèGaribaldiche si affaccia su piazza deiSignori

Respintal’offertadegliorientali
Dopo22anniiconiugiBertoldi
hannodecisodipassarelamano

Iconiugi Loris e Silvana Bertoldi di Recoaroche perventidue annihannogestitoilGaribaldi

Franco Pepe

Visitaal S.Bortolodel gen.Da-
vid R. Hogg comandante dell'
UsaArmyAfricadiVicenza.
Il responsabile del comando

exSetafdelle forzeterrestride-
gli Stati Uniti per le operazio-
ni nel continente africano ha
incontrato nella sala riunioni
al terzo piano della palazzina
uffici il dg Antonio Alessan-
dri, che lohapoiaccompagna-
to all'interno dell'ospedale in
un tour guidato al pronto soc-
corso, a ostetricia e ginecolo-
gia, pediatria, ortopedia, al
bunker del cyber knife, a chi-
rurgia,nelrepartodelledegen-
ze private e al laboratorio, e
cioè i reparti più frequentati
damilitari e civili Usa di stan-
zaaVicenza.
Assieme all'alto ufficiale

americano,ricevutodaprima-
ri delle varie strutture, i re-
sponsabili della sanità di
Camp Ederle, il col. Kimberly
K. Armstrong, responsabile
del "patient liaison", l'ufficio-
accettazione Usa all'ingresso
dell'ospedale e l'aiutante di
campocap.MickeyWest,non-
ché i due medici addetti al
S.Bortolo al servizio di l'acco-
glienza dei pazienti america-
ni, Steven Novek e Paul Mar-
cucci.
ConAlessandric'erano, inve-

ce, i trecomponentidelladire-
zione strategica Eugenio Fan-
tuz, Caterina Dalla Zuanna,
PaoloFortuna, ildirettoreme-
dicoLivioDallaBarba,eTizia-

na Sagazio che tiene i collega-
mentisanitariconlabaseUsa.
L'incontro ha confermato gli
ottimi rapporti esistenti fra
l'Ulss e la comunità Usa a Vi-
cenza. Alessandri ha la stanza
pienadi attestati a stelle e stri-
sce.Negliultimi3annigliame-
ricanidellaEderleedelVillag-
gio della Pace, che nella loro
caserma dispongono di una
clinicadiprimointerventodo-
tata di sale parto, hanno effet-
tuatoalS.Bortoloquasi4mila
visite specialistiche, mentre i
ricoverati sonostati 400, com-
presi parecchi soldati tornati
dall'Iraq e dall'Afghanistan
con ferite da armi da fuoco o
traumi da incidenti. Lamedia
èdi 150 visite ambulatoriali in
unmeseedi15ricoveri lasetti-
mana.E la collaborazione cre-
sce, come è emerso anche nel
convegnotenutosi invillaCor-
dellina aMontecchioMaggio-
reallapresenzadelconsolege-
neraleUsa in Italia. Il S.Borto-
lo,dopo l'ospedalebavaresedi
Landshut, vicino a Monaco, è
considerato l'ospedale di rife-
rimentoperletruppeamerica-
ne in Europa e per le famiglie
di militari e civili. Due assicu-
razioni americane regolano i
rapporti finanziari con l'Ulss
che da tempo, alla luce anche
del reparto-dozzinanti lusso a
5 stelle aperto nel quinto lotto
e ad alcuni servizi di eccellen-
za, pensa anche a lanciare nel
prossimo futuro formedi turi-
smo sanitario da oltreoceano
secondo la formula “sanità
piùPalladio”.f

La Venerabile Confraternita
del Bacalà alla vicentina, gui-
data dal presidente Luciano
Righi, ha monopolizzato il ri-
storante di palazzo Madama,
dove il sodalizioera statochia-
mato a far degustare il piatto
tipico della gastronomia beri-
ca. L’invito è arrivato diretta-
mente dal Questore del Sena-
to,PaoloFranco,chehavoluto
coglierel’occasionedelricono-
scimentoeuropeoEuroFirper
far conoscere ai propri colle-
ghi il “principe” della gastro-
nomiaberica.Nessunoperò si
aspettava un successo simile:
quasi tutti i senatori, infatti,
hanno ordinato una porzione
del baccalà preparato per l’oc-

casionedaAgostinoDal Lago,
del ristorante Al Torcio di
Chiampo, in rappresentanza
del gruppo ristoratori della
Confraternita.
Molti, poi, i politici che han-

no chiesto al presidente della
Venerabile, Luciano Righi, al-
lasegretariadelsodalizioLina
TomedieaSerenellaCicchelle-
ro del ristorante Al Torcio in-
formazioni sulla tradizione e
la preparazione del piatto: tra
questi lapresidentedellacom-
missione Politiche dell’Ue,
RossanaBoldi;gliexmagistra-
ti Gerardo D’Ambrosio e Feli-
ceCasson;OmbrettaColli;Ma-
ria Pia Garavaglia; Paolo Gia-
retta; Alberto Filippi; Luigi

Ramponi; Barbara Contini e
moltialtridi tutte leforzepoli-
tiche, conun’attenzioneparti-
colare anche da parte di tanti
senatori del sud Italia e della
Campania inparticolare,altra
regione dove lo stoccafisso è
protagonista in cucina.
Per l’occasione è stato conse-

gnatadallaConfraternitaaise-
natori una pubblicazione con
la storia del piatto e l’itinera-
riodei40ristoranti certificati,
appunto, dalla Confraternita
chepropongono l’antica ricet-
ta.Molto apprezzata la polen-
tadimaisMarano, ): adessere
particolarmente apprezzata
anchelapolentadiMaisMara-
no, i viniDurello eVespaiolo.

Ilpresidente LucianoRighi assieme aLinaTomedidellaConfraternita con ilsenatorePaoloFrancoSimoneRugiati assieme aNicolaPortinarie Antonio Dal Lagoe alpasticcereCarloPozza

Il quartier generale
del “Gambero Rosso”
a Roma ha accolto
la delegazione berica

Cappelletti di Asiago dop in due stagionature e due abbinamenti, con
lazuppa di BroccoloFiolaro diCreazzo

LASTORIA. Lostorico locale chesi affacciasu piazza deiSignori cambiagestione, maresta inmano aivicentini

Il“Garibaldi”nonsifacinese
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